Goldener Lowe

Events & Catering
Familienfeste / Hochzeiten / Geburtstage /
Weihnachtsfeiern / Tagungen / Geschaftsessen /
Betriebsfeiern / Abi Balle
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Liche Gaste,

wir freuen uns Uber Euer Interesse am Lowen Event- Catering.
Zuverlassigkeit, Qualitat und Geschmack ist unsere Maxime, die
wir als Caterer, sowie als Gastgeber in unserem Gasthaus ,Zum
Goldenen Lowen" fur unsere Gaste leben und umsetzen. Dafur
sorgt unser kompetentes und professionelles Team. Ein breit-
gefachertes Angebot an frischen, regionalen, saisonalen und
internationalen Speisen sowie spritzigen und modernen Drinks
rundet unser Konzept ab.

Hier eine bunte Auswahl an Buffet — sowie Menlimadglichkeiten
und vielem mehr... Lass Dich inspirieren!




Buche Dein Fingerfood
zum Emptang dazu:

Canapés:

Schwarzwalder Schinken mit Cocktailtomaten
Geflugelpastete mit CurrysoBe

Putenschinken mit Essiggurke

Gebratene Hahnchenbrust mit Cocktailtomate
Geraucherter Lachs mit Dillsenf

Gerauchertes Forellenfilet mit Remoulade
Hausgemachtes Lachstatar mit Cocktailtomate
Shrimps Cocktail

Mozzarella, Tomate und Rucola mit hausgemachtem Pesto
Kasevariation mit Gurke und Tomate
Camembert mit Preiselbeeren

Edelsalami mit Cocktailtomate




Weitere Fingerfood-Ideen

Chicken Wings mit Salsa-Dip
Mozzarellasticks mit Tomatendip
MelonenspieBe mit Parmaschinken

Tortilla mit Ajol

KasespieBchen mit Trauben

Gebackene Hackfleisch- Ballchen mit Tsatsiki
Tomaten- Mozzarella- SpieBe

Crissini mit Parmaschinken

Garnelen- SpieBe mit Cocktailtomaten
TortellonispieBe mit eingelegten Tomaten
Pfannkuchenrdlichen mit Frischkase und Raucherlachs

Hausgemachte Dips:
Remoulade
CocktailsoBe
Krauterquark
Guacamole
Salsa- Dip
Ajoli
Tsatsiki

\ Tomatensugo (pikant)

A BBQ- SoBe
\\ BurgersoBe
L\
. Flying Flammkuchen:
., Klassisch” mit Speck und Zwiebeln

& ’ \u
', Mediterran” mit Cocktailtomaten, Feta, Peperoni und Oliven (vegetarisch)




Pasta im Parmesan-Laib:

Der Eyecatcher zu jeder Feier!

Ob Firmenfeier, Familienfeier oder Catering. Mit dieser Showcooking-
Variante Uberzeugen wir Eure Gaste mit bester Pasta und passenden
SoBen. Unser Koch serviert vor den Augen Eurer Gaste gekonnt unsere
leckeren Pastagerichte direkt auf die Teller Eurer Gaste.

Eine Aufwertung fiir jedes Buffett!

Unsere frischen Pasta Sorten: Passende SoBen:

Linguine WeiBweinsoBe

Spaghetti KnoblauchsoBe

Tagliatelle Spinat- SahnesofBe

Tortelloni Carbonara mit Speck

Tortellini 4- KasesoBe

Penne Pesto /

Rigatoni Krauter- Sahnesof3e //;
Farfalle BasilikumsoBe e

Pappardelle Aglio e olio mit Knoblauch und Olivendl g
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Die Saisonalen: Frithling

Vorspeisen

Spargelcremesuppe mit Seccoschaum und frischen Spargelspitzen
GroBes buntes Salatbuffet mit 5 verschiedenen Salaten und zweierlei
Dressing

Pfannkuchen geflllt mit Frischkase, Raucherlachs und Spargel
GarnelenspieBe mit Cocktailtomaten

Hauptspeisen

Gebackene Kalbsriuckensteaks in krosser Panade

Gerollte Pfannkuchen mit Schinken und Spargel gefullt
Schollenfilets in Rieslingcreme

Gegrillte Hahnchenbrust in feiner Basilikumcreme

Bunte Gemusevariation mit Spargelgemuse oder

Frischer Schwetzinger Stangenspargel mit hausgemachter Sauce
Hollandaise

Beilagen
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Petersilienkartoffeln
Tagliatelle in Butter geschwenkt

Kroketten

Preis pro Person

| Dessert
: &

Erdbeertiramisu
Panna Cotta mit Himbeermark




sommer

Vorspeisen

e Garnelen & Pfifferlinge in Knoblauch und Weisweinsud

o Gegrillte Peperoni in feiner Knoblauchcreme

e Buffelmozzarella mit bunten Cocktailtomaten und hausgemachtem
Basilikumpesto

o GroBes Buntes Salatbuffet mit 5 verschiedenen Salaten und zweierlei Dressing

Hauptspeisen

e Rosa gegrillte argentinische Black Angus Medaillons mit grinem Pfeffer
in CognacrahmsoBe

o Gebratenes Lachsfilet in WeiBburgundercreme und frischem Dill

o Gegrillte Schweinefilet-Medaillons mit frischen Pfifferlingen in Thymiancreme

o Mediterrane Grillarde mit gegrillten Paprika, Zucchini und Champignons
an hausgemachtem Pesto

Beilagen
o Butterspatzle
o Petersilienkartoffeln

o Tagliatelle in Pesto geschwenkt

Dessert
e Creme brllée
e Whim- Wham" im Glas mit Himbeermus, Amaretto-

/
Mascarponecreme und Haferflocken-Nuss-Crunch k




Herbst

Vorspeisen

Hokkaido Klrbiscremesuppe mit Ingwer und Kokosmilch verfeinert
Ofenkdurbis mit Ziegenkase, Honig und krossen Bacon Chips
Marktfrischer Feldsalat mit ausgelassenem Speck und Croutons
GroBes Buntes Salatbuffet mit 5 verschiedenen Salaten und zweierlei

Dressing

Hauptspeisen

Handgerollter Kurbishackbraten an frischen Maronen mit Kraftiger Bur-
gundersoBe

Gegrillte Schweinefiletmedaillons mit frischen Waldpilzen in Rahm mit
Thymian

Kurpfalzer Wild- Edelgulasch

Kasespatzleauflauf mit Rostzwiebeln

Bunte Gemusevariation

Beilagen #

Dessert

Spatzle Knopf
Kartoffelgratin
Klrbis-Kartoffel-Plree

Preis pro I’erso%

Hausgemachte, lauwarme Schokobrownies mit Vanillesauce
Waldbeer Tiramisu




Winter

Vorspeisen

e Rotes Paprikaschaumstppchen

» GroBes Buntes Salatbuffet mit 5 verschiedenen Salaten und zweierlei Dressing

e Feines Carpaccio vom Black Angus Beef mit Parmesansplittern und
Feldsalatbouquet

e Raucherlachs mit Dill-Senf-Dip und Meerrettich

Hauptspeisen

e Rosa geschmorter Kalbsricken mit Parmesan-Krauterkruste
o Kross gebratene Maispoulardenbrust

e Gebackene Schweinefiletschnitzel

e Frische Steinpilztortelloni in Safranbutter sautiert

Beilagen

e Semmelknddel
» Kartoffelgratin
o Kroketten

Dessert
o Gebackene Apfelkichle mit Vanillesauce
e Milchreis mit Pflaumen und Zimt im Glaschen

Preis pro Persog



Schlemmerhiiiiet

Vorspeise:
o Klare Kraftbrihe mit MarkkloBchen, Fladle und Gemuse Julienne

Zwischengang

o Raucherfischplatte mit Sahnemeerrettich & Dill -Senf Sauce
e Parmaschinken mit Melone

e Frische und angemachte Salate

o Roastbeef mit Kaperncreme

Hauptgang
o Kleine Steaks vom Rind und Hahnchen
e Lachssteaks und Scampi
e Geschnetzeltes aus dem Hahnchenbrust in Rahm mit frischen Pilzen
e Verschiedene SofB3en
o Gemuse der Saison
,, . * Ausgebackene Serviettenknodel, hausgemachte Spatzle
¥fi ' + Risolee Kartoffeln

/

' Dessert




Grillbiifiet,

inkl. Outdoor Grill und Grillmeister

Vorspeisen

e Bunte Blattsalate der Saison

e Rucola und Cocktailtomaten mit Parmesan, Balsamicodressing & haus-
gemachte Bauerncreme

e Caprese (italienischer Buffelmozzarella und Tomaten mit hausgemachten
Basilikumpesto)

o Mediterraner Pulposalat mit Paprikawurfel, Sellerie an wirzigem Sherry-
essig und nativem Olivendl

o Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika und Oliven mit
Vassilitsa Feta-Wurfel ¢ Gegrillte Peperoni in feiner Knoblauchcreme

o Ofenfrisches Steinofenbaguette und Partybrotchenvariation

Hauptspeisen

o Gegrillte Kalbsruckensteaks oder Black Angus Rumpsteaks
o Gegrillte Hahnchenbruststeaks oder Pollo Fino

o Gegrillte Holzfallersteaks mit hausgemachter Krauterbutter
o Gegrillte Rindswdurste oder Kurpfalzer Bratwurste

o Gegrillter Garnelen SpieB in Limetten- Ingwer Marinade

o Gegrillter Halloumi Kase » Gegrillte Gemusespiel3e

Beilagen

e Rosmarinkartoffeln

o Mediterraner Pastasalat mit Oliven, Peperoni, getrocknete Tomaten,
Kapern, Essig & Olivenol

e Gegrillte Maiskolben

e Schafskase in Folie mit Peperoni & Zwiebeln

Dips Dessert Preis pro Person
* BBQ Sauce e aus den vier €
e hausgemachte Guacamole saisonalen Biiffets

e Knoblauchcreme kombinierbar

e Zaziki




J 4 Live-CooKing-Biifict

inkl. Koche

Vorspeisen

Caesar Salat im Glaschen (Romanasalat mit frischem Parmesan und
Croutons)

Tomaten-Gurkensalat mit Fruhlingszwiebeln

Griechische Mezeplatte aus Zaziki, pikanter Schafskasecreme,
Auberginencreme, marinierte Oliven & Peperoni

Von der Schneidestation: Cantaloupe-Melone ummantelt mit frisch
geschnittenen Scheiben aus italienischem Parmaschinken

Hauptspeisen

Mangold-Raucherlachs-Lasagne

Tagliatelle aus dem Parmesanlaib, dazu Triuffeldl, hausgemachtes Pesto,
Tomatensugo und Basilikumcreme

Von der Schneidestation: - gegrilltes Schweinefilet, dazu eine kraftige
Burgunderjus - rosa Roastbeef vom argentinischen Black Angus, dazu
eine pikant Cognaccreme mit grinem Pfeffer

Vegane Bratlinge aus Hafer, Spinat, Grinkohl und Brokkoli

Beilagen

Dessert
aus den vier saisonalen Biuffets kombinierbar

Frische Champignons in Knoblauch-Krauterbutter geschwenkt
Drillinge aus dem Backofen
Butterspatzle

Preis pro Persog




Meine Notizen
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Goldener Lowe
HauptstraBe 139, 69214 Eppelheim



